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Svycarské PIWI odrtdy

péstované

ooV

jiz v CR

V posledni dobé se i u nas ¢im dal ¢astéji mluvi o PIWI odrtidach ptivodem ze
Svycarska. Jejich $lechtitelem a $ititelem je Valentin Blattner (nar. 5. 8. 1958 - 63 let).
Spravuje vinarstvi na ekologickych principech v Soyhieres v kantonu Jura. Patfi mezi
pritkopniky biovina¥stvi ve Svycarsku (od roku 1991) a tizce spolupracuje s organizaci
PIWI International a vyzkumnou stanici Agroscope Changins-Wadenswil. Mezi ty
nejznameéjsi odrady pat¥i: Cabernet blanc, Cabernet Jura, Cabertin, Cabaret noir,
Pinotin, Birstaler Muscat, Satin noir, Réselle a Sauvignac. V CR se zatim vice
prosazuji bilé mostové odriidy jako Cabernet blanc a Sauvignac.

Cabernet blanc
(syn.: VB 91-26-1)

Jde o dosud nejrozsifenéjsi odridu u nas.
Vznikla v roce 1991, kifiZenim odrtd Ca-
bernet Sauvignon x bliZe neurcena odolna
hybridni odrida (dnes diky genetice vime,
Ze mezi rodi¢i jsou Sylvanské zelené, Ryz-
link rynsky a Chancellor - pouzival né-
mecké hybridy). Kfizeni by mélo vypadat
tedy néjak takto: Cabernet Sauvignon x /
Sylvanské zelené x (Ryzlink rynsky x V. vi-
nifera?) x (JS 12417 x Chancellor)/. Odrtida
ma svou aromatiku postavenou na ,zele-
nych“ pyrazinech. Odrida dozrava stied-
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né pozdné, tj. koncem zafi. Bobule maji
zelenou barvu a pravé az pti dozrani na
pielomu zafi az fijna se postupné zacinaji
vybarvovat do Zluta s hnédymi teckami.
Odrtda se dosud rozsitila pfedevsim ve
Svycarsku, Némecku, Nizozemsku a Ra-
kousku.

Odruda je velmi dobfe odolna vaci za-
kladnim houbovym chorobam (zejména
plisni $edé a padli) i mrazu. Jarnimi mra-
zy také pfili§ netrpi, protoZe rasi pozdéji.
Je v8ak nachylnéjsi ke sprchnuti. Rezavé
hnédé révi vyzrava velmi dobte. Bobule
je mensi az stfedné velka, kulata, zeleno-
7zluté barvy, s ojinénim jako CS. Plné zralé

Cabernet blanc - list

bobule maji viditelné hnédavé tecky. Duz-
nina je fidka, travnaté makovicové chuti.
Jako v$echny PIWI odridy ma pomérné
bujnéjsi rast, a pokud vice nesprchne, tak
i vy$si plodnost. Hrozen je stfedné velky
az vétsi, kuzelovitého tvaru s ktidélky,
vzdu$ny (a pravé ¢asto sprchly). List je
pétilalo¢naty, hluboce vykrajovany (s lyro-
vitymi laloky), podobny matefské odrudé
CS, ale vétsi. Rapikovy vykrojek je vétsi-
nou uzce otevieny nebo uzavfeny s pri-
svitem. Rapik je stfedné dlouhy az dlou-
hy, zeleny s hnédavymi skvrnami. Vrchni
strana listové Cepele je jemné vrascita
a tmavé zelené barvy. Spodni strana listu
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je mirné plstnata (na Zzilnating). Plodnost
je vétsinou stfedni 6-12 t.ha, cukernatost
v moStu pak 18-22 °NM a obsah kyselin
byva 8-11 g.I'\. Vino je typické odrudové,
pfipominajici ,zeleny“ Cabernet Sauvi-
gnon s kyselinami Ryzlinku rynského.

Sauvignac
(syn.: VB CAL 6-04, Calinda)

Odrtidu Sauvignac ,pustil do svéta“
V. Blattner v roce 2014 a od té doby se lavi-
novité $iff. Odrida ma totiz vyrazné kopfi-
vové aroma (dnes opét vyhledavané), vyssi
odolnost proti houbovym chorobam, vel-

mi sluSnou plodnost a relativné rané zrani.

Cabernet Jura - hrozen
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Tato odruda vznikla z kfiZzeni odrad Sau-
vignon a Ryzlink rynsky x Seyve Villard?
(donor odolnosti). Zraje ihned po Chrupce
bilé, tj. druhy tyden v zafi. Slusna odolnost
vuci houbovym chorobam, dobra plodnost,
relativni ranost zrani a velmi dobra kvalita
vina davaji tusit, Ze o této odrudé v brzké
dobé budeme slychat stale ¢astéji.

stfedné pozdné, zraje vsak jiz od pol. zafi.
Odolnost vici plisni $edé i plisni révové
je vyssi, k padli révovému je dobra. Vaci
mrazu taktéz. Bujnéjsi rist na pocatku
vegetace zpusobuje, Ze letorosty pomaleji
dfevnati a byvaji tak citlivéj$i na vylome-
ni (zejména na vétrné lokalité). Odriida

Cabernet Jura - list
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je idajné nachylnéjsi k nedostatku hot-
¢iku a drasliku (vznik chloréz). Hrozen je
stfedné velky, kuzelovity, stfedné husty
az hust$i. Pramérna hmotnost hroznu je
137 g. Bobule stiedné velka, kulatd, v plné
zralosti zelenozluta s napadnym rtzovym
lickem. DuZnina je fidka, vyrazné kopfi-
vové chuti. List je pétilalo¢naty, mirné
vrascity se silnéjsi kutikulou, vespod pa-
vudinovité plstnaty, stfedné vykrajovany,
tapikovy vykrojek je tizce otevieny. Rapik
je stfedné dlouhy az dlouhy, nartzovély,
pozdéji cely ¢erveny. Plodnost je stfed-
ni 6-12 t.ha", cukernatost v mos$tu &ini
18-23 °NM, obsah kyselin je 7-10 g . Vino
pfipomina odridu Sauvignon svym kopfi-
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vovym aroma a chuti po angre$tu, meruii-
kach az ¢erném rybizu.

Cabernet Jura
(syn.: VB 5-02)

Odrida pros$la registraci v roce 2006.
Pavodné bylo uvadéno kiizeni Caber-
net Sauvignon x donor odolnosti Seyve
Villard? (bliZe neurcené hybridni kiiZenf).
Nedavno vSak byla matetska odriida Cab.
Sauvignon vylou¢ena provedenou gene-
tickou analyzou a pravdépodobné kiiZeni
bylo stanoveno takto: (SV 12286 x Medoc
noir) x Kabernet severnyj. Cili /Galan x
V. amurensis/ x /V. amurensis x V. vini-
fera/ - takZze odrtda obsahuje hned dva-
krate geny mrazuvzdorné révy amurské.
V nasich podminkach se tato odrada jevi
opét velmi pozitivné. M4 dobrou plod-
nost (ale nepieplozuje), slusnou odolnost
proti houbovym chorobam a velmi dob-
rou odolnost vid¢i mrazu. Odrada dozrava
stfedné pozdné, tj. koncem zafi.

Odruda je stfedné bujného az bujnéjsi-
ho rustu, avsak piijemného, vzpiimeného
rlistu. Rasf sice docela brzy (oproti Cab.
Sauvignon), ale i pfi pfipadném poskoze-
ni jarnimi mraziky velmi dobfe obrusta
plodnym obrostem z podocek. Odrada
velmi dobfe vzdoruje plisni révové a zim-
nim mrazim. Pomérné dobfe je i odolna
proti padli a plisni $edé. Hrozen je stfedné
velky, valcovité kuzelovity, stfedné husty
az hustsi, u baze ktidlaty. Bobule jsou
mens$i aZ stfedné velké, modrofialové se
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siln&jsi voskovou vrstvou (0jinéné). Duz-
nina je fidsi, kabernetové chuti. Listy jsou
stfedné velké, mirné 3-5lalo¢naté, z hor-
ni i spodni strany hladké. Rapik je delsi,
ruzovocerveny. Bazalni vykroj je mirné
otevieny, ve tvaru pismene V. Plodnost
je vétsinou stfedni az vyssi 8-13 t.ha', cu-
kernatost v moStu pak 19-23 °NM a obsah
kyselin byva 7-9 g.1". Vino je typické od-
riidové, pfipominajici Cabernet Sauvignon
s tmavocervenou barvou a niz$imi t¥islo-
vinami.

Pinotin
(VB 91-26-19, Pinotine)

Tato modra mos$tova odrtada vznikla
v roce 1991, idajné kiizenim Rulandské-
ho modrého a odolného hybrida (Seyve
Villard?) nesouciho donory rezistence.
Vybér nadéjnych semenacku probéhl na-
sledné v némecké Falci (v obci Neustadt).
Po nékolika letech zku$ebniho hodno-
ceni prosla odrida registraci mezi lety
2002 a 2010. Zraje v druhé poloviné zafi.
Odrida ma stfedné bujny rust, na chud-
$ich suchych ptdach spise slabsi. Rasi
ponékud pozdéji, takZe ji tolik neposko-
zuji jarni mraziky. Zimnimi mrazy netrpi.
Odolnost vtci padli a plisni Sedé je velmi
dobrd, vadi plisni révové dobra. Hrozen
je pomérné velky, protahle kuzelovity
a kidlaty. Jeho struktura je spiSe stfedné
husta az hustsi. Bobule jsou stfedné velké,
kulaté, modré, silnéji ojinéné. Listy jsou
stfedné velké s minimalnimi laloky, hlad-

Pinotin - list

ké. Rapikovy vykrojek je tizce otevieny,
podobné jako u odrtidy Pinot noir. Rapik
je sttedné dlouhy, nartizovély. Plodnost je
vétsinou stfedni az vyssi 7-13 t.ha?, cu-
kernatost v mos$tu pak 19-23 °NM a obsah
kyselin byva 7-10 g.l". Vino je ovocné, ru-
binové ¢ervené, s vuni i chuti po ¢ernych
tfe$nich.

Cabertin (VB 91-26-17)

Obdobné jako pfedesla odruda i odriida
Cabertin byla vyslechténa jiz v roce 1991
a registrovana pak v roce 2017. Za rodi-
Covské kiizeni je uvadéno Cabernet Sau-
vignon x bliZze nespecifikovany odolny
hybrid (Seyve Villard?) nesouci donory re-
zistence. Odriida ma velmi silny kaberne-
tovy charakter s viini po zelené paprice az
chili a pepfi. Nazrava koncem zafi aZ za-
¢atkem fijna (asi 10-14 dni pted CS). Rust
je ponékud bujnéjsi, ale vzptimeny. Od-
rida se vyznacuje velmi dobrou odolnos-
ti k padli a plisni $edé, odolnost k plisni
révové je dobra. Mrazuvzdornost je také
velmi dobra. Diky pozdnéj$imu raseni ne-
byva ¢asto poskozovana jarnimi mraziky.
Hrozen je velky, protahle kuzelovitoval-
covity, pomérné husty. Bobule je mensi,
kulat4, modré barvy s vyraznym ojinénim.
DuZnina je fidsi, kabernetové chuti. Lis-
ty jsou stfedné velké, mirné 3-5lalo¢na-
té, z horni i spodni strany na Zilnatinach
(a zejména pfi jejich soub&hu) pavucino-
vé ojinéné. Rapikovy vykrojek je otevie-
ny. Rapik je stfedné dlouhy, nartizovély.




Cabertin - hrozen

Plodnost je vét$inou stfedni 6-10 t.ha’,
cukernatost v mostu pak 18-23 °NM a ob-
sah kyselin byva 8-11 g.I\. Vino je tmavé
Cervené barvy, tfislovité, s pyrazinovym
aroma po paprice a kofeni.

Cabaret noir (VB 91-26-4,
Cabernet noir, Kabaret)

Stejné jako predesla odrtuda i odrida Ca-
baret Noir byla vyslechténa jiz v roce 1991
a registrovana pak v roce 2017. Za rodi¢ov-
ské kiizeni se uvadi Cabernet Sauvignon x
blize nespecifikovany odolny hybrid (Sey-
ve Villard? x V. amurensis?) nesouci dono-
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ry rezistence, véetné genu révy amurské.
Odruda disponuje také kabernetovym
aroma, ale ponékud jemnéj$im, pfipomi-
najici ponejvice odriidu Cabernet Franc.
Zpocatku nesla odriida jméno Cabernet
noir, ale pfi Gfedni registraci v roce 2017
byl nazev zménén na soucasny Cabaret
noir. Odrida ma ¢asnéjsi zrani, nazrava
jiz zadatkem zafi. Rist je stfedné silny
a vzptimeny. Odolnost proti mrazu je vel-
mi dobra, stejné tak proti padli a plisni
révové, proti plisni $edé dobra. Hrozen je
mensi, kuZelovity, spi§e volny. Bobule je
mala, kulatd, modra s ojinénim. Duznina
je tidsi, kabernetové chuti. Slupka je dosti
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pevna. Tfapina v dobé zralosti napadné
zCervena. Listy jsou stfedné velké, mirné
vrascité, s mirnymi vykroji. Spodni stra-
na listu je na Zilnatinach mirné plstnata.
Rapikovy vykroj je $iroce otevieny. Rapik
je stfedné dlouhy, zejména u baze nartizo-
vély, pozdéji ¢erveny. Plodnost je vétsinou
stfedni az vy$si 8-13 t.ha", cukernatost
v mo§tu pak 19-24 °NM a obsah kyselin
byva 6-10 g.I".. Vino je tmavé Cervené
barvy, jemného kabernetového aroma.
Ve Svycarsku z této odrady vyrobili i po-
mérné dobré rosé (v nasich podminkach
by ale bylo nutné hrozny podtrhnout pro
zachovani vys$i acidity ve ving). m
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