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Sevar expanduje do Cech
a do Italie

Uz asi na dva centimetry vysSky mi narostla korespondence na téma Sevar

ve sloZce stejného nazvu. Prvnim a nejstarSim listem je pf¥ihlaska Sevaru do
Statnich odridovych zkousek a Zadost o povoleni odrtdy ze dne 25. srpna 1992,

ktera smétovala na odrtidovou zku$ebnu UKZUP Bratislava. Tam se totiZ zkousely
odriidy révy vinné v tehdejsi federalni Ceskoslovenské republice. P¥ihlasku podal
Slechtitel Ing. Vaclav K¥ivanek a jeho mlady spolupracovnik Ing. Alois Tomanek.

Oba jmenovani byli zaméstnanci Slechtitelské stanice vina¥ské v Pole$ovicich, ktera
byla tehdy zapojena pod Krajskym Slechtitelskym a semenafskym podnikem Oseva
Brno. Oseva zastreSovala ¢tyfti Slechtitelské stanice vinatské - kromé PoleSovic to byla

stanice na Vrbovci u Znojma, Velké Pavlovice a Perna na Palavé.

a vyslechténi odrady Sevar pra-
N coval Ing. Vaclav Kfivanek uz od

roku 1964, kdy zacal s hybridnim
kiiZenim. Cilem bylo vyslechtit odradu se
zvy$enou odolnosti proti houbovym cho-
robam a mrazu. Na vykastrovanou ma-
tefskou odrudu Seyve Villard 12358, jak
fikam planou francouzskou matku, byla
nakfizena uslechtild odrida Svatovavii-
necké, s ¢islem 116/55.

Stani¢ni predzkousky probéhly v le-
tech 1982-1984 na parcele Meteorka v Po-
lesovicich, kde byly rostliny vysazeny
v roce 1974 ve sponu 1,8 x 1,0 metru, s pra-
mérnym vynosem 17,36 tuny na hektar,
s cukernatosti 16,63 °NM a s veskerymi
kyselinami 9,03 g/1.

Odruda Sevar dozrava asi 7 dni pfed
odridou Modry portugal. Hrozny v$ak
mohou zUstat na kefich déle, a pak dosa-
huji vyssich cukernatosti, az 25 °NM. Po-
kud hrozny napada blanok#idly hmyz, je
nutné je sklidit po dosazeni technologic-
ké zralosti. Vzpomnél jsem si na jednoho
majitele firmy, ktery mé se svym vinafem
navstivil pfed dvéma lety v PoleSovicich
a chtél vidét porosty Sevaru. Posteskl si,
Ze jeho porost Sevaru napada hmyz a uro-
da nedozna sklizné. V nedalekém okoli
jejich vinice je totiz skladka komunalni-
ho odpadu z okresu Uherské Hradisté.
Neni divu, Ze je tam hmyz abnormalné
pfemnozeny a na vinicich udéla své. To
jsem trochu odbéhl od tématu, ale s chu-
témi a viinémi této rané odridy a nale-

tem hmyzu to souvisi. Vinaf musi porost
hlidat a Sevar zav¢asu sklidit. Casto se
v posledni dobé lidé ptaji, jestli Muskat
moravsky nebo Sevar nejsou vySlechténé
proti napadani hmyzem. Odpovéd zni, ze
nejsou.

Odruda Sevar je odolna proti plisni
révy (peronospofte), padli révy (oidiu)
i plisni Sedé. NevyZzaduje téméf zZadnou
chemickou ochranu nebo jenom mini-
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Sevar pouzivame i k dal$imu k¥iZeni

malni a je plné vyuzitelna pro ekologické
vinafstvi. Pouziti chemickych pfiprav-
kt je dokonce nevhodné a za urditych
podminek mutze dojit k fytotoxickému
poskozenti listové plochy a celych kef.
Odolnost proti mrazim je na urovni kon-
troly a tou byla pfi zkouskach odrada
Frankovka.

V letech 1989 aZ 1991 byl proveden
poloprovozni pokus na Slechtitelské
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stanici vinafské v Pole$ovicich na sto
ketich. Vynos dosahl v priméru 8,49 t/
ha, pfi primérné cukernatosti 18,4 °NM.
Vino bylo hodnoceno za tfi roky pramé-
rem 18,31 bodu pfi pouziti dvacetibodové
stupnice.

Sevar v letech zkouS$eni od roku 1964
predstavuje zcela novou kvalitu. Tou je
odolnost proti houbovym chorobam,
vhodnost pro ekologické postupy a pod-
minky pro péstovani s omezenym pou-
zivanim chemikalii. Da se Fict, Ze to bylo
jedno z prvnich rezistentnich kfizeni
v Ceské republice a patfi do skupiny od-
rud velmi odolnych proti houbovym cho-
robam.

Vino dosahuje vysoké kvality. Ma
pfedpoklad byt prototypem odridy pro
tteti tisicileti. Vino Sevaru je velmi zaji-
mavého buketu. Zafadil bych je mezi aro-
matické ¢ervené odrtidy, podobné jako
aromatickou odrudu Agni. Pfi odpovidaji-
ci technologii vyroby je mozné dosdhnout
pfirodné desertniho vina. Aromatické lat-
ky, trochu atypické pro ¢ervené vino, maji
zvlastni charakter. Na konzumenta ptiso-
bi pfijemnym dojmem. Ve viné se proli-
naji kvétinové a ovocné viiné. Ja osobné
fikam, Zze se v ném najdou plody rostlin
okraje lesa. Poznate tam jahody, maliny,
ostruziny, borivky i ¢erny rybiz. Vino Se-
varu je ur¢ité odli$né od jinych ¢ervenych
vin. Na mnoha degustacich dosahuje vel-
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Kef Sevaru v Pole$ovicich na Ujezdech
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mi dobrych hodnoceni. Co je dulezZité, je
to, ze konzumni zralost vina je dosazena
uZ v prvnim roce zrani. Dnes ma konzu-
ment rad mlad4, svéZi vina. Intenzivnéjsi
barvy vina se da dosahnout maceraci na
slupkach bobuli. Nikdy v§ak nedosahne
barevnosti odrid Alibernet, Neronet nebo
Rubinet, tedy barvifek. Tam zmacknete
bobuli a mate problém zbavit se ¢ervené
barvy z prstu.

ProtoZe doslo v roce 1993 k rozdéleni
Ceskoslovenska na Ceskou a Slovenskou
republiku, bylo zruseno také zkouseni
odrtid révy vinné v Bratislavé. Pro Ceskou
republiku vznikla odradova zkusebna
v Oblekovicich u Znojma, kde jsme spo-
lu s Ing. Aloisem Tomankem, ktery v té
dobé zakladal samostatnou $lechtitelskou
firmu v Borsicich u Buchlovic, ptihlasi-
li v roce 2001 do zkousek odrtudu Sevar,
tentokrat uz podruhé.

Nejvétsi pocet listii o Sevaru na mé
hromadce je z roku 2008. To byl totiz rok,
kdy byla odrtida Sevar povolena a zapsana
do Statni odriadové knihy. Na vyslechténi
odriidy Sevar je zapsan Ing. Vaclav Kiiva-
nek, ktery odriidu nak#izil, RNDr. Zdenék
Habrovansky a Ing. Alois Tomanek, ktefi
se zaslouzili o dotaZeni Sevaru do podoby
odrtdy. Zkousky odli$nosti, uniformity
a stalosti probéhly v letech 2005 a 2006.
Zkousky uzitné hodnoty nasledovaly v le-
tech 2005-2007. Jako udrzovatelé odrady
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jsou zapsani Ing. Alois Toméanek a Slech-
titelska stanice vinarska PoleSovice. Ve
vefejné databazi odriid ma rozhodnuti
o registraci Sevaru datum 30. 12. 2008
a nabylo pravni moci 9. 11. 2008.

Utedni popis Sevaru, ktery jsme dosta-
li dne 27.10. 2008 z Narodniho odradové-
ho afadu, zni nasledovné. Sevar je modra
mostova stfedné rana odrtda, plna zra-
lost za¢ina v druhé poloviné zafi. Dospély
list je maly aZ stfedné velky, kruhovité-
ho tvaru, profil ¢epele tvaru V. Hrozen
je maly aZ stfedné velky, stfedné husty.
Bobule je mala, tvar na profilu kruhovity.
Barva slupky modrocerna, slabé antoky-
anové zbarveni duZniny. P¥i péstovani
pod fungicidni ochranou je odriida odol-
na proti napadeni plisni $edou, odolna
proti napadeni plisni révovou a odolna
proti napadeni padlim révy vinné. Vynos
hroznt nizky, cukernatost mos$tu stfedné
vysoka aZ vysoka. Vino vyborné kvality,
tmavocervené barvy. Ovocné a kvétinové
vuné, chuti jemné az silné aromatického
typu.

Da se polemizovat o vynosu hroznt.
V prvnich letech po vysadbé je opravdu vy-
nos nizsi, ale jak kefe starnou, vynos roste.

Nazev Sevar vznikl kombinaci nazvu
rodi¢ovskych para. Pro zajimavost - Se-
var byl také bulharsky chan vladnouci
v letech 738-754. Ve Wikipedii se o Sevaru
pise, Ze jde o stfedné pozdni interspecific-
kou odrtdu révy vinné urcenou k vyrobé
¢ervenych vin a Ze vznikla kfiZzenim od-
rud Seyve Villard 12358 x Svatovaviinecké
116/55 F1. Matefska rostlina Seyve Villard
12358 patfi do rodiny velkého mnozstvi
ktizenct francouzského $lechtitele Ber-
tille Seyve a jeho zeté Victora Villarda.
Vyslechtil ji po¢atkem dvacatého stoleti
z odrud Seibel 6468 x Seibel 6905 pan Al-
bert Seibel.

Dnes se zkoumaji takzvané genetické
profily odriid. Sevar v sobé nese 78,1 pro-
centa Vitis vinifera, 1,56 % Vitis labrusca,
14,58 % Vitis rupestris, 3,12 % Vitis berlan-
dieri a 2,64 % Vitis lincecumii.

Jedna véc je vyslechtit odridu a druha
véc je dostat odradu do praxe, do vinic. Uz
v dobé $lechténi byla tato odriida mnoze-
na a dostavala se v malém mnozstvi do
vinic drobnych vinaft a zahradkara. Ti
ziskavaji prvni zku$enosti s jejim pésto-
vanim. Spojil jsem se s pracovniky Regist-
ru vinic, ktef{ mné informovali o rozsiteni
Sevaru v CR ke konci roku 2020. Sevar
se péstuje na ploSe 4,7967 hektaru a tato



vymeéra predstavuje 18 593 révovych kefu.
Nejvétsi vymeéru v CR ma Vicické vinai-
stvi Mikulasek v Cechach, které v obci
Bfezno u Chomutova péstuje 3300 ket
na ploSe 1,18 ha. Je to jejich jedina nosna
modra odriida ve vinafstvi. Dne 23. led-
na jsem oteviel sedmicku jejich Sevaru
2016, kterou mi kdysi vénovali, a napsal
jsem jim pochvalu e-mailem. Vino lezelo
tfi mésice v dubovém sudu, ve viini i chuti
pfipominalo jahodovo-visnovy likér, ktery
pohladi po dusi i velmi zkuseného znalce
vin. Vino pochazelo z vinice Svaty Vaclav
v trati Zamecka v Bfezné u Chomutova. Je
zajimavé, Ze pfi sklizni v roce 2016 dosah-
li v ¢eské vinafské oblasti, kde jsou pfece
jen o néco méné piiznivé podminky, cu-
kernatosti 22 °NM. Na péstovani Sevaru
navedl bratry Jakuba a Roberta Miku-
laskovy pred deseti lety znalec vin Milan
Sedlacek z Valtic. Tehdy to byl s péstova-
nim Sevaru v Cechach krok do neznama.
V roce 2012 k nam pfijela delegace z Vicic-
kého vinafstvi do sklepa a po ochutnéavce
vin se rozhodli péstovat Sevar u nich na
Chomutovsku.

Hodnoceni ochutnaného Sevaru 2016
jsem poslal majitelim do Vi¢ického vi-
nafstvi a zeptal se jich, jaké kladné a jaké
zaporné zkusenosti s péstovanim Sevaru
v Cechéach maji. Dopis od Jakuba Mikulas-
ka, ktery tam ma na starosti vinice a mar-
keting, odcituji doslova:

»sMoc dékujeme za skvélé hodnoceni
Sevaru 2016. Jsme na to patfi¢né hrdi, na
takovou pochvalu pfimo z kolébky Seva-
ru. Dnes mame cca 3300 ket a skoro vse
jiz plodi, par kust je$té na prvni sklizen
¢eka, ale kazdym rokem bude nas hek-
tar Sevaru zaplnén zcela a snad i v plné
kondici. Za¢nu kladnym hodnocenim.
Sevar umi piekvapit i ve velice §patném
ro¢niku, dokladem toho byla uz ochut-
navka ve vasem sklepé v roce 2012, kdy
jste nam dal ochutnat Sevar ro¢nik 2011.
Mezi vSemi vzorky, které jste nam pied-
lozil, Sevar na tak $patny rok na modré
odrudy obrovsky vyénival, a proto jsme
se rozhodli nasadit ho do nasi severské
oblasti z divodu chladnéjsich let, které
tu panovaly. Tehdy v§ichni nam tuto sku-
te¢nost opakovali, Ze modrym odradam
se zde tolik nedafi a projevuyji se vysoky-
mi kyselinami. My jsme do té doby byli
vinafenim nepolibeni a nechali jsme si
tedy poradit. Vas Sevar 2011 byl s velice
nizkou kyselinou i v takovém roce, jakym
rok 2011 byl. Rekli jsme si, Ze kdyz u vas

byl, jaky byl, tak u nas by kyselinu mohl
mit, ale ne zas tak vysokou, aby to byl
problém. Netusili jsme, Ze po roce 2014
ptijde obdobi vyrazné teplotné nadpri-
mérné a kazdy rok az do roku 2019 sraz-
kové podprumérné. Méli jsme $tésti, Ze
roky 2013 a 2014 vyrazné prselo, a i kdyz
bylo nékdy vody az moc, tak pres veske-
ré peripetie jsme zapéstovali kolem 80 %
sazenic. Bylo zajimavé sledovat, jak Sevar
kazdym roé¢nikem stoupa co do kvality
vy$e a vySe. Maximalni kvality bylo dosa-
Zeno v roce 2018, kdy byly i noci tropické
a tim Sevar dosahl i vétsiho téla. Piede-
$lé ro¢niky byly méné télnaté, ale doha-
néla to zase viné a velmi nizké kyseliny.
Velice jemné vino si okamzité naslo své
fanousky. Vypozorovali jsme, Ze zase pro
jiné zakazniky, ktefi maji vysoky pocet
receptort na jazyku a jejich ¢ich je moc
citlivy, tfeba na odridy muskatové, byl
Sevar moc vonavy. Ze Sevaru jsme vytvo-
tili i vino razové a sklidilo neuvétitelny
uspéch snad mezi vice jak 90 % zakaz-
nikd. Z ro¢niku 2019 jsme nové vytvofi-
li i vino fortifikované s pouzitim vlastni
palenky a jiZ dnes je jisté, Ze své fanousky
ma. Nechali jsme par skleni¢ek ochutnat
nahodnym zakaznikim a ti se nemohou
dockat prvnich lahvi. Jako zaporné shle-
davam pouze $patné zvolenou podnoz
so4, kdy Sevar mél prvnich pét let problé-
my s transportem zivin z kofene do horni
Casti rostliny. Projevovalo se to tak, Ze se
listy zacaly zbarvovat do hnéda anebo se
na nich tvofily takové hnédé tecky.“

Na Moravé je nejvétSim péstitelem
s 1,03 ha Mendelova univerzita v Brné na
Skolnim zemédélském podniku Zabdice.
Zhruba tisic ket $lo také do Rakouska do
vinafstvi Baier v Niederrufibachu.

Nejvétsim péstitelem Sevaru je v sou-
Casné dobé italska Azienda Agricola Pojer
e Sandri ve Faedu jizné od Bolzana v ob-
lasti zvané Dolomity. Tam v letech 2016,
2017 a 2018 odeslo 13 000 sazenic z ma-
lych, nenapadnych Polesovic do vinaiské
velmoci Italie. Je to pro nas Cest, zvlasté
proto, Ze SdruZeni pro péstovani a mno-
Zeni révy vinné zazadalo o zapis Sevaru
do Statni odrtidové knihy Italie. O navsté-
vé firmy Pojer e Sandri s Moravinem jsem
napsal ¢lanek do VO 4/2014 a o navstévé
italské firmy Pojer a Sandri u nas ve VO
9/2015 v ¢lanku Tisic kilometrd za Seva-
rem. Pfi navstéve italskych vinafd v roce
2015 si u nas Italové koupili tisic révovych
o¢ek Sevaru, které nastépovali za zelena

a jesté v roce 2015 sklidili prvni arodu Se-
varu a psali nam, Ze jejich Sevar je podob-
ny nasemu Sevaru z Pole$ovic. V dalsich
letech davali Sevar do barikovych sudu.
Nas v roce 2018 navstivili manzelé ze Svy-
carska a sdélili nam, Ze pili vino z bariku
u Pojera a Sandriho. Koupili jsme také ba-
rikovy sud a dali jsme do néj ro¢nik 2016
a je z ného uspésné a dobie prodejné vino.
V Itdlii roste Sevar je$té u jednoho pésti-
tele v Trentu.

Jednou az dvakrat ro¢né se u nas za-
stavi jeden byvaly zastupce chemické fir-
my z Prahy a kupuje si vina do archivu.
Jeho oblibenou odriidou je pravé Sevar.
V poloviné unora leto$niho roku mi vo-
lal, Ze oteviel Sevar 2004 oznaceny papi-
rovou visackou s mym rukopisem. Lahev
byla zazatkovana velmi malym $puntem,
a vzhledem k tomu, Ze lahev leZela, pro-
saklo vino i do $puntu. Obsah lahve ozna-
¢il za vynikajici a dva dny po otevieni byl
pry Sevar jesté lepsi. Byla to éra $puntu
v cené 16 haléru za kus, ale hodnoceni mé
potésilo.

Sevar jsme nékolikrat pouzili do hyb-
ridniho kfiZeni, a to bud jako matku, nebo
jako otce.

Nové odrudy téZce pronikaji do vinic,
ale jak se zd4, Sevar bude dobrym priikop-
nikem v novych vysadbach. m

Mlada rostlina Sevaru
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