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Obrovsky uspéch moravskych vin v Parizi -
loni Sampion rtizovych a letos bilych vin!

Neuveétitelny ispéch moravského Vinatstvi Horak v Parizi znamenal prvni double

v historii prestizni svétové soutéze Vinalies Internationales a opét potvrdil, Ze
Morava patfi mezi nejlepsi vinatské regiony na svété a moravsti vinati jsou soucasti
absolutni svétové $pic¢ky. Minuly rok Leo$ Horak vyhral Sampiona (Lauréat Trophée)
mezi riZzovymi viny a nikoho ani nenapadlo, Ze bychom se nééeho podobného mohli
dockat i letos. Vina¥stvi Horak vSak se svym vinem Hibernal, vybér z hrozni
2016, vyhralo letos v obrovské konkurenci nejprestiznéjsi kategorii bilych

vin. Prezentaci moravskych a ¢eskych vin v soutézi organizovalo Narodni vinafské
centrum s finanéni podporou Vinaiského fondu.

e to néco neuvéftitelného,
Jjeété ted jsem v $oku. Celé

?? vinafstvi zaziva obrovskou
adost. Loni nam bylo feceno, Ze uspét
v kategorii rosé je nas Zivotni aspéch
a Ze zopakovat néco podobného se rov-
na zazraku, a letos v bilych vinech...
Francouzi asi budou na mapé hledat,
kde lezi Vrbice,“ sdéluje s ismévem Leo§
Horak a pfedstavuje Sampiona: ,Nase vi-
tézné vino je plné s potencialem lezeni,
ma jiskrnou zelenozlutou barvu, v aro-
matice najdeme zralou broskev, susenou
meruniku i smés tropickych ploda. Jeho
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chut je plna, kofenita, vysoce extrak-
tivni, lehky zbytkovy cukr je vyvazeny
pikantni kyselinkou. Charakterem spise
pfipomina jednoho z rodi¢a - Ryzlink
rynsky.

Kromé tohoto uspéchu, kdy se morav-
sky Hibernal stal nejlep$im bilym vinem
na svété, se jesté vSechna nase uspésna
vina na podzim objevi v publikaci 1000
Vins du Monde se stejnym respektem ve
vinafském svété, jaky ma v gastronomii
tolik vazeny michelinsky pravodce.

Medailemi bylo ocenéno celkem 36
moravskych a ¢eskych vin - zlatou ziskalo
10 vin a stfibrnou 26. Celkové letos mo-
ravsti a Cesti vinafi zazafili a pfivezli o 11
medaili vice nez v lofiském uz tak tispés-
ném roce!

Zlaté medaile ziskala kromé Hibernalu
i dalsi vina: Ryzlink vlassky, vybér z bobuli
2009, a Aurelius, vybér z cibéb 2012, z vi-
nafstvi Vinselekt Michlovsky. Dale to byl
Kerner, vybér z hroznt 2016, z vinafstvi
Josef Dufek, Dévin, vybér z hroznt 2015,
z vinafstvi Stépan Manak, ledové vino
Ryzlink rynsky 2016 z Vinafstvi Krist s.r.o.
a dalsi zlatou medaili ziskalo bilé slamové
vino odrady Palava 2015 z vinafstvi ZD
Némcicky. Dvé zlaté medaile ziskala i ra-
7ova vina: Zweigeltrebe, kabinetni vino
2016, z vinafstvi Bronislav Vajbar a Rosé
Horak, pozdni sbér 2016, z vinai'stvi Ho-
rak.

Zlatou medaili ziskal také Merlot, vy-
bér z hroznu 2011, z vinafstvi Vinselekt
Michlovsky. ,Malinko ve stinu opakova-
ného zisku Sampiona ztistala dalsi skvéla

Zprava, a to zlata medaile pro moravsky
Merlot, tedy pro vino, které vyzaduje tep-
1é prosttedi a patfi do vinarské prvni ligy.
Vime, Ze na$i vinafi umi velka ¢ervena
vina, a kazda takova yvlastovka' dava pri-
slib, Ze jejich ¢as na domaci a mezinarodni
scéné takeé prichazi,“ komentoval vysledky
soutéZe Ing. Marek Babisz, hlavni somme-
liér Salonu vin.

Jak uz bylo feceno, moravska a ceska
vina ziskala v Pafizi 26 stfibrnych medaili.
Po tfech stiibrnych medailich ziskala tato
vinafstvi: Vinafstvi Horak, Vinafstvi Krist
a Mikrosvin Mikulov.

Pribéh vyhlaseni Sampiona ptibli-
Zil JUDr. Lubo$ Barta, dlouholety ¢len
poroty Vinalies Internationales: ,Vitéz-
stvi LeoSe Hordaka z Vrbice vyhlasil Alex
Schaeffer, zakladatel Unie francouzskych
enologt. Upfimné, kdyz jsem slysel ,Orak
Ibernal moc jsem si to nedal do souvis-
losti, a aZ ,République tchéque’ a Alexovo
povzbudivé gesto mé vysttelilo ze Zidle
a za velkého potlesku dovedlo na pédi-
um. Podékoval jsem pofadateliim i de-
gustatorim jménem Horakovych i vSech
Ceskych vinafl, a kdyZ jsem zminil, Ze
v loniském roce vyhralo tohle malé rodin-
né vinaf'stvi Sampiona mezi rosé, strhl
se potlesk jesté jednou. Prezident unie
Cyril Payon to okomentoval, Ze podobné
double se ve 23leté historii soutéze jesté
nikomu nepovedlo.”.

V soutéZi bylo hodnoceno 3540 vin ze
45 zemi. Jen francouzskych vin bylo pfi-
hlaseno 1545 a ostatni byli zastupci cizich
zemi. Z Ceské republiky bylo v soutézi
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hodnoceno 122 vin a z toho 36 ziskalo
medaili. V minulém roce se stala abso-
lutnim vitézem (Sampionem) v kategorii
rtizovych vin na Moraveé vyslechténa od-
riida Cabernet Moravia, pfesnéji viak vino
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Cabernet Moravia Rosé, pozdni sbér 2015,
z vinafstvi Horak. Leto$niho ro¢niku se
jako ¢lenové odborné jury ztcastnili hned
dva zéastupci Ceské republiky - JUDr. Lu-
bo§ Barta, §éfredaktor ¢asopisu Somme-
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lier, a letos poprvé také Martin Smid, head
sommeliér a obchodnik Znovinu Znojmo.
Zvysujici se zastoupeni Ceské republiky
v porotach jen doklada silici zvuk naseho
vinafstvi ve svété.

Vysledky hodnoceni

Vyrobce Vino Roénik Barva Medaile
Vinatstvi Horak SAMPION - Hibernal, vybér z hroznd 2016 Bilé Zlatd
Vinatstvi Hordk Rosé Horak, pozdni sbér 2016 RliZové Zlata
Vinselekt Michlovsky Ryzlink vlagsky, vybér z bobuli 2009 Bilé Zlata
Vinselekt Michlovsky Aurelius, vybér z cibéb 2012 Bilé Zlata
Vinselekt Michlovsky Merlot, vybér z hrozni 2011 Cervené Zlata
Vinafstvi Bronislav Vajbar Zweigeltrebe, kabinetni vino 2016 RlZové Zlata
Vinafstvi Josef Dufek Kerner, vybér z hroznt 2016 Bilé Zlata
Vinafstvi Krist s.r.o. Ryzlink rynsky, ledové vino 2016 Bilé Zlata
Vinatstvi Stépan Manak Dévin, vybér z hroznt 2015 Bilé Zlata
Vina¥stvi ZD Némcéicky Pélava, slamové vino 2015 Bilé Zlata
Mikrosvin Mikulov Sekt - jakostni $umivé vino 2012 Bilé Sttibrna
Mikrosvin Mikulov Ryzlink vlagsky, jakostni vino odrtidové | 2016 Bilé Sttibrna
Mikrosvin Mikulov Ryzlink vlagsky, pozdni sbér 2015 Bilé Sttibrna
Vinatstvi Hordk Veltlinské zelené, pozdni sbér 2016 Bilé Sttibrna
Vinafstvi Horak Ryzlink vlagsky, pozdni sbér 2016 Bilé Sttibrna
Vinatstvi Hordk Cabernet Sauvignon, vybér z hroznti 2015 Cervené Sttibrna
Vinafstvi Krist s.r.o. Ryzlink rynsky, vybér z hroznti 2016 Bilé Sttibrna
Vinarstvi Krist s.r.o. Hibernal, vybér z hroznt 2016 Bilé Stribrna
Vinafstvi Krist s.ro. Tramin &erveny, vybér z hroznd 2016 Bilé Stiibrna
Zamecké vinatstvi Bzenec Ego No.0076 Sauvignon, vybér z hroznt | 2015 Bil¢ Sttibrna
Zamecké vinatstvi Bzenec Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2015 Bilé Stribrna
HABANSKE SKLEPY, spol. s ro. | Chardonnay, pozdni sbér 2015 Bilé St¥ibrna
CHATEAU BZENEG, spol. s r.o. Rulandské bilé, pozdni sbér 2015 Bilé Sttibrna
NOVE VINARSTVT, as. Chardonnay, vybér z hroznt 2015 Bilé St¥ibrna
Velkobilovicka vina s.r.o. Ryzlink rynsky, vybér z hroznti 2015 Bilé Stribrna
Vinafstvi Bronislav Vajbar Palava, vybér z hroznti 2016 Bilé Sttibrna
Vinarstvi Fuéik s.r.o Ryzlink rynsky 2015 Bilé Stribrna
Vinatstvi Mikulica Rulandské modré, pozdni sbér 2015 Cervené Sttibrna
Vinafstvi Petr Skoupil Hibernal, vybér z hrozn 2015 Bilé Sttibrna
Vinatstvi Stépanek Ryzlink vlassky, pozdni sbér 2016 Bilé Sttibrna
Vinatstvi U Kaplicky Vino Dalibor - Sauvignon, pozdni sbér 2015 Bilé Sttibrna
VINO Mikulov, spol. s ro. Sauvignon, pozdni sbér 2015 Bilé Sttibrna
VINO Mikulov, spol. s r.o. Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2015 Bilé Sttibrna
VINO SYKORA, s.ro. Hibernal, vybér z hroznti 2015 Bilé Sttibrna
Vinselekt Michlovsky Sylvanské zelené, vybér z hroznti 2013 Bilé Stiibrna
ZNOVIN ZNOJMO, ass. Ryzlink rynsky, vybér z hroznti 2015 Bilé Sttibrna
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Leos Horak: Vzpominal jsem, jestli
jsem tam Hibernal viibec dal

Leos Horak posilal do Pa¥iZe osm vzorkii. Pét se mu vratilo s medaili, a jeden
z nich dokonce s titulem Sampiona. Na ten si ani po loniském tuspéchu nemyslel.
O svém vitézstvi se témét okamzité dozvédél po telefonu, pti¢emz jako kulisu si

v ném mohl jesté vychutnat potlesk v sale. Kdyby podle néj degustatori védéli,

o jakou odrtidu jde, asi by nevyhrala.

Jesté jednou se vas zeptam na vase po-
city z tohoto uspéchu.

Ohromna radost, trochu Sok. Uz jsme
s tim po loniském tspéchu nepoditali. Su-
per by bylo, kdybychom méli pfisti rok
jesté Cervené, kdyz bylo loni riizové a ted
bilé. Té vystavy se Gi¢astnime uz asi deset
let. Pokazdé se povedla né&jaka medaile.
Nékdy to bylo stfibro, nékdy dvé tfi, né-
kdy zlato, kazdy rok s né¢im uspéjeme.
Déavame tam mlada vina, kterd jdou na
jafe na trh. Vyuzijeme to pak i v reklamé,
na lahvi je medaile. Vzhledem k tomu, Ze
jsme malé vinafstvi, star$i vina do soutéze
neposilame. Jednoduse je nemame v po-
tfebném mnozstvi. Kdyz se lidi do¢tou
0 ocenéném viné a nemate ho, tak je to
Spatné.

Zijem se pak zveda?

Ano, vzdycky to pomiize i béznym vintim.
Na ac¢ka - Hibernaly, Traminy, Palavy -
v soutézich moc nespoléham. Prodavaji
se i tak dobfe. Zvlast mé proto potésilo, ze
jsme dostali stfibrné medaile za Ryzlink
vlassky a Veltlinské zelené. Jsou to normal-
ni moravska suchd vina. U rosé jsme nava-
zali na lofisky rok. Stejny vinohrad, stejna
odruda. A dostalo zlato. TakZe se nam dafi.

Jak jste si véfil u Hibernalu?

KdyZ mé Lubo$ Barta zavolal, Ze je to Hi-
bernal, tak jsem vzpominal, jestli jsem ho
tam viibec dal. Volal mi o ptl dvandcté ve-
Cer, jesté jsem slysel potlesk. Rikal, at si
ho uZiju. Vinafi na misté nejsou, vyhlasuji
to pouze pro zastupce jednotlivych zemi.
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Meédia mluvi o nejlep$im vinu svéta. Jak
vyznamné ocenéni podle vas je?

Urcité je to jedna z nejlepsich OIV soutézi.
Samoziejmé co je nejlepsi vino na svété? To
se neda uchopit. Nékomu chutna mineralni
Ryzlink rynsky s kyselinou, nékomu chutna
ledovka a miZzou vyhrat taky. Toto vino vy-
hralo v kategorii do dvanacti gramu zbytko-
vého cukru, ktera je nejzastoupenéjsi kate-
gorii. TakZe na druhou stranu méfitko to je.
SoutéZ je naprosto anonymni. Uvadite jen,
jestli je vzorek aromaticky, nebo ne, a jeho
analytiku. Jak mi to popisoval Lubos, vy-
hodnocuji ho skupinky degustatort v uza-
vienych mistnostech u kulatého stolu. Vi
ro¢nik, ale neznaji odriidu. Myslim, Ze kdy-
by védéli, Ze je to Hibernal, tak by nevyhral.

Proc¢?

Je to pofad neobvykla odrada. Vyslechtili
ho v Némecku, pak se péstuje jesté u nas.
Dokonce se mu adajné u nas dati lépe,
Némci od néj trochu ustupuji. Je skvély
v tom, Ze je odolny vii¢i chorobam, vyzrava
a zachovava si kyselinu. Co s nim pracuje-
me (uz deset let), sleduji, Ze se v aromatice
vyviji. Cim je starsi, tim vic ztraci primarni
terpenové agresivni viiné, ale spis se blizi
Ryzlinku rynskému; najdeme v ném bros-
kev, susenou meruriku. Ze zac¢atku jsem se
toho hrozil. Jsou to hrozny ze stejné vinice,
a kazdy rok je vino jinaci. Letos je tfeba
Hibernal plny, mineralni, s kyselinou a tro-
chou zbytkového cukru, vybér z hrozni. To
je pro nas strop - sladsi vina nez s dvanacti
gramy cukru uZ nedélame. V restauracich
se to moc nechyta a kamaradi se propi-
li k sus$im vintim. Ale Zenam to chutna.
Denni konzument by Hibernal zfejmé ne-
pil. Bude to zajimava sbératelska véc, rari-
ta. I takovy typ vina musite mit.
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Jak vypadala péce ve sklepé?

Délali jsme ho standardné: Asi dvanact
hodin jsme ho macerovali, zchladili
v kryotanku a Setrné vylisovali. Kvasil
v nerezové nadobé, viibec nevidél dievo,
je ovocity a mlady. V sudech délame cuvée
a Chardonnay a tfi ¢ervené odrady. Dfevo
je na vzestupu a rustikalni vina s poten-
cidlem obzvlast u ¢erveného tim dfevem
projit musi. Myslim, Ze i moravska cerve-
na vina, ktera uspéji na téchto soutézich,
nejsou lehka ovocitd, ale spis§ starsi a tézsi
s technologii v sudech.

Kolik vin jste na soutéz poslali?

Osm vzorki. Rekli jsme si, ze ro¢nik 2016
byl vyborny, véetné ¢ervenych vin. San-
ci na medaile jsme citili, ale na vitéze
kategorie jsem viibec nemyslel. V Ceské
republice se to nikomu dvakrat po sobé
nepovedlo. Je to kazdopadné investice do
reklamy.

Ozyvaji se ted tieba i z ciziny?

Zatim ne. Loni to ale mélo dobéh, volali,
zastavil se tu jeden obchodnik ze Svédska.
Néco $lo do Londyna. Je to po kartonech,
vzhledem k mnozstvi ani nejsme schopni
poptavku pokryt. Ale vi se o nas. Uz by si
ti Francouzi mohli Vrbici najit.

Myslite si, Ze obecné ve vinafském svété
ziskava jizni Morava vétsi jméno?

Urc¢ité. Republiku i jizni Moravu pfedtim
viibec nebrali, ale letos jsou tam od nas
ocenéna i pékna ¢ervend vina. Dali jsme
tam cuvée, 2015, poprvé ¢ervené vino, a do-
stalo také stfibro. Taky je jesté v sudech.
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Je to samoziejmé vino s potenciilem, zraje
nékolik let, rustikalni, plné. Jiné v tamni
konkurenci nema Sanci. NaSe bila a rizova
vina jsou na tom diky $tavnatosti, pikant-
nosti a aromatice mnohem lépe, to zase
Italové, Francouzi a Spanélé neumi.

Cim to je?

Mame prosté unikatni podminky. V noci je
chladno, ve dne teplo, navic posledni dva
ro¢niky opravdu vysly - vétsina ocenénych
vin je z nich, tedy mimo néjaka starsi sladka
vina. Vinafi uZ navic s vinohrady umi délat.

Kde hledate inspiraci, abyste v mezina-
rodnich soutézich uspéli?

Néco vzorku vin si objednavam a kazdy
rok se snazim nékam vyrazit. Parkrat jsem
byl ve Francii, ted pojedeme s kamarady
do Piemontu, byli jsme v Toskansku, na
Mosele, loni v Jihoafrické republice. Bylo
to tam skvélé.

Jak byste popsal své vinafstvi?

Jsme mali, mame par hektart. Vyrabime
jenom vina v lahvich s pfivlastkem a ape-
laci Modré hory. V nich mame Frankovku
a Svatovavfinecké. Neni toho mnoho, ale
0 to vic se zaméfujeme na kvalitu. Hodné
délame pro gastronomii, pak pro vinotéky
a privatni klientelu. Hlavni je ale gastro-
nomie v Praze a na severni Moravé. Tam
mame dva kamarady, ktefi se postupem
Casu vypracovali a Zivi se prodejem vina.

Jak dlouho se vinaistvi vénujete?
Jsem vystudovany zootechnik. KdyZ jsem
pfisel z vojny, bylo po revoluci, druzstva
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se rozpadala. Stafecek, déda i otec vi-
nafili, tak jsem od roku 1990 nastoupil
u Radka Balouna a zustal u néj do roku
2007. Od té doby jedu na vlastni pést.
Pracujeme spolu se synem. Mame od
listopadu jednoho zaméstnance, mého
bratra. Do té doby jsme to s pomoci
brigadnikt a kamaradua stihali. Budeme
stavét novy provoz, sklady a degusta¢ni
prostor. Letos to bude hekti¢téjsi. Roz-
$ifujeme zazemi, ale mnoZstevné na tom
zustavame stejné - kolem Sedesati tisic
lahvi.

To staci?

Musite mit dobré reference a odpovidajici
cenu. Samoziejmé za ceny, za které dava-
me vino ze sklepa, by ho chtéli prodavat
obchodnici. Po takovém tspéchu bychom
ale méli rychle vSechno pry¢. Na druhou
stranu mezi pfivlastkovymi viny jsou nase
ceny pramérné.

Jak byste popsal trend u ¢eskych a mo-
ravskych vin?

ZlepSuji se, trh sméfuje k téz8im Cerve-
nym vintim, k redukované sklizni. U bi-
lych musite mit vSechno - sucha lehka
ovocita vina pro denni konzumaci, jako je
Ryzlink vlassky, Veltlinské zelené, Sauvi-
gnon, néjaké rosécko a pak vina tézsiho
typu se zbytkem cukru, i vina v sudech.
Mam z trhu pocit, Ze vina z Nového svéta
jsou trochu na ustupu a do kurzu se do-
stava Evropa: my, Rakousko, Némecko.
Tyto styly jsou zajimavéjsi, navic nebu-
dete denné pit vino se ¢trnacti procenty
alkoholu. ®
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